
Speisekarte

Clubhouse Cucina
Voßbarg 12, 25421 Pinneberg — 04101-65251 — kontakt@clubhouse-cucina.de

Benvenuti alla Clubhouse Cucina.

Im Herzen des PTC verbindet sich sportliche Leidenschaft mit
italienischer Lebensfreude. Hier genießen Mitglieder und Gäste feine
mediterrane Küche, gute Gespräche und die besondere Atmosphäre
unseres Clubs. Wir kochen mit Liebe, servieren mit Herz — und
wünschen Ihnen einfach: Buon Appetito.
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Hugo L 5 2 0,2 l 8,50 €11

Prosecco L 5 0,1 l 5,50 €1
Prosecco auf Eis L 5 0,2 l 7,50 €2
Sherry (Creme, Dry, Medium) L 5 4 cl 6,50 €3
Martini (Bianco, Dry, Rosso) L 1 5 4 cl 6,50 €4
Aperol Spritz L 1 5 12 0,2 l 8,50 €5
Aperol Maracuja-Spritz L 1 3 5 12 0,2 l 8,50 €6
Aperol Rhabarber-Spritz L 1 2 5 12 0,2 l 8,50 €7
Lillet Wild Berry L 5 0,2 l 8,50 €8
Limoncello Spritz L 1 5 0,2 l 8,50 €9
Campari Spritz L 1 5 0,2 l 8,50 €10

Aperitif Ein stilvoller Auftakt für den Abend – fein,
spritzig und italienisch.
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Tomatensuppe I 6,90 €12
fein abgeschmeckt mit einem Hauch Olivenöl

Minestrone I 7,50 €13
nach traditionellem Rezept mit frischem Gemüse der Saison

Kleiner gemischter Salat 6 6,50 €14
Blattsalat mit Gurken, Oliven, Paprika, Rucola, Tomaten & Zwiebeln

Avocado-Honigmelonen-Salat 12,50 €16
gemischter Salat mit Avocado, Gurken, Honigmelone, Kirschtomaten & Paprika

Thunfischsalat C D 13,50 €18
großer bunter Salat mit Gurken, Spiegelei, Thunfisch, Tomaten & Zwiebeln

Babyspinat-Salat mit Schafskäse A C G H 13,50 €17
Babyspinat mit Kirschtomaten, paniertem Schafskäse mit Honig, Walnüssen & Weintrauben

Frischer Salat mit gebratener Hähnchenbrust K 14,50 €19
mariniertes Hähnchenbrustfilet mit Avocado, Kirschtomaten, Paprika, Rucola & Sesam

Rucolasalat mit Parmesan G H 8,50 €15
Rucola mit Kirschtomaten, Parmesan & Walnüssen

Gebratene Scampi auf Rucolabett B G L 5 16,50 €20
Scampi auf Rucola mit frischem Parmesan, Kirschtomaten & Balsamicocreme

Suppen

Salate

Leicht, frisch und voller mediterraner Aromen,
der ideale Beginn jeder Mahlzeit.
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Pizzabrot A G 6,50 €21
mit Knoblauch & Sourcreme

Bruschetta A G L 5 6,90 €22
Tomaten mit Balsamicocreme, Basilikum, Knoblauch & Parmesan

Caprese G H L 5 10,50 €23
Kirschtomaten mit Balsamicocreme, Basilikum & Pesto (mit Büffelmozzarella + 2,50 €)

Vegetarische Antipasti L 5 10,50 €24
gegrilltes und mariniertes Gemüse

Vitello Tonnato A C D I J L 5 13,50 €25
Kalbfleisch mit Kapern & Thunfischsoße, kalt serviert

Carpaccio vom Rind G 14,50 €26
Rindfleisch mit Champignons, Parmesan & Rucola

Ziegenkäse gratiniert mit feinem Trüffel G 16,50 €27
fein abgeschmeckt nach Art des Hauses

Antipasti Clubhouse Cucina   L 2 3 5 17,50 €28
gegrilltes und mariniertes Gemüse & Fleisch (immer wechselnd)

Vorspeisen Ein kleiner Vorgeschmack auf Italien – frisch,
aromatisch und liebevoll angerichtet.
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Margherita A G 9,50 €29
Tomatenbasis mit Fior di Latte, Basilikum & Olivenöl

Salame A G 2 3 12,50 €30
Tomatenbasis mit Fior di Latte & Salami

Tonno A D G 12,50 €31
Tomatenbasis mit Fior di Latte, Thunfisch & Zwiebeln

Funghi A G 12,50 €32
Tomatenbasis mit Fior di Latte, Pilzen & Olivenöl

Napoli A D G L 6 5 12,50 €33
Tomatenbasis mit Fior di Latte, Kapern, Oliven & Sardellen

Regina A G 2 3 7 12,50 €34
Tomatenbasis mit Fior di Latte, Pilzen, Schinken & Olivenöl

Diavolo A G 2 3 12,50 €35
Tomatenbasis mit Fior di Latte, Jalapeño, Paprika & Salami

Hawaii A G 2 3 7 12,50 €36
Tomatenbasis mit Fior di Latte, Ananas & Schinken

Auf Wunsch mit Büffelmozzarella statt Fior di Latte (+ 2,50 €)

Pizzen Aus unserem Ofen – knusprig, dünn, mit
feinem Fior di Latte und besten Zutaten.
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Capricciosa A G L 6 5 13,50 €37
Tomatenbasis mit Artischocken, Fior di Latte, Kapern, Oliven, Paprika & Pilzen

Vegetariana A G L 6 5 13,50 €38
Tomatenbasis mit Artischocken, Babyspinat, Brokkoli, Fior di Latte, Mais, Oliven & Paprika

Gorgonzola A G 2 14,50 €39
Tomatenbasis mit Birnen, Fior di Latte, Gorgonzola & Parmaschinken

Quattro Formaggi A G 14,50 €40
Tomatenbasis mit vier verschiedenen Käsesorten

Petto di Pollo A C G L 5 14,50 €41
Tomatenbasis mit Brokkoli, Fior di Latte, Hähnchenbrust, Jalapeño, Mais, Paprika & Sauce
Hollandaise

Parma A G 15,50 €42
Tomatenbasis mit Fior di Latte, Olivenöl, Parmaschinken, Parmesan & Rucola

Scampi A B G L 5 17,50 €43
Tomatenbasis mit Basilikum, Chili, Fior di Latte, Kirschtomaten, Knoblauch, Olivenöl &
Scampis

Auf Wunsch mit Büffelmozzarella statt Fior di Latte (+ 2,50 €)

Pizzen Aus unserem Ofen – knusprig, dünn, mit
feinem Fior di Latte und besten Zutaten.
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Rigatoni all’Arrabbiata A 9,50 €44
mit würziger Tomatensauce

Spaghetti all’aglio e olio A 6 10,50 €45
mit Knoblauch mit Kirschtomaten, Oliven, Olivenöl & Petersilie

Spaghetti alla Carbonara A C G 2 3 12,50 €46
mit Eiern, Parmesan & Speck

Spaghetti alla Bolognese A I 12,50 €47
mit Rinderhack & frischer Tomatensauce

Lasagne al Forno A C G I 12,50 €48
hausgemacht & im Steinofen gebacken

Rigatoni al Forno A G 2 3 7 14,50 €49
mit Brokkoli, Schinken, Tomatencremesauce & Fior di Latte überbacken

Rigatoni ai Quattro Formaggi A G 14,50 €50
mit vier verschiedenen Käsesorten

Ravioli ai Porcini A C G 14,50 €51
gefüllt mit Steinpilzen in Trüffelcremesauce

Spaghetti aglio e olio con Scampi A B 6 L 5 18,50 €52
oder alternativ mit würziger Tomatensauce

Pasta Traditionelle italienische Nudelgerichte – mit
Liebe, Zeit und besten Zutaten zubereitet.
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Calamaretti alla Livornese I L N 5 19,50 €53
Babycalamari mit Kapern, Sauce Livornese & Beilagensalat

Scampi Pfanne B L 6 5 26,50 €54
8 Black Tigergarnele Aglio e Olio, Chili, Kirschtomaten, Knoblauch, Oliven, Petersilie &
Beilagensalat

Cassata-Eis auf Mascarpone C F G H 1 5 8,50 €58
Tartufo-Eis auf Mascarpone C F G H 8,50 €57

Tiramisù, hausgemacht mit Früchten A C G 6,50 €55

Speciale Zum krönenden Abschluss – ein Hauch von
Dolce Vita.

Dolce

Panna Cotta, hausgemacht mit Beeren-Confit G 6,50 €56
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Caffè Espresso 11 2,20 €59
Caffè Crema 11 2,90 €60
Caffè Decaffeinato 2,90 €61
Espresso Doppio 11 3,50 €62
Caffè Latte G 11 3,60 €63
Latte Macchiato G 11 3,90 €64
Tee (Darjeeling, Earl Grey, Grüner Tee, Kamille
oder Rooibos Vanille) 11

2,90 €65

Frische Minze mit Honig 3,60 €66
Irish Coffee Clubhouse (Kaffee mit irischem
Whiskey, leicht gesüßt und mit frischer Sahne
veredelt G 11 

6,90 €67

Heiße Getränke
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0,3 l 0,5 l
Coca-Cola 1 7 11 3,40 € 4,90 €68
Coca-Cola Zero 1 2 7 8 9 11 3,40 € 4,90 €69
Fanta 1 3 3,40 € 4,90 €70
Sprite 3,40 € 4,90 €71
Spezi 1 3 7 11 3,40 € 4,90 €72

0,2 l

Thomas Henry Ginger Ale 3,40 €74
Thomas Henry Tonic Water 12 3,40 €75

0,25 l 0,75 l
S.Pellegrino Mineralwasser 3,00 € 7,00 €76

Thomas Henry Bitter Lemon 3 12 3,40 €73

S.Pellegrino Acqua Panna 3,00 € 7,00 €77
Red Bull 11 13 3,80 €78

0,3 l
Säfte (Apfel klar, Cranberry,
Johannisbeere, Kirsch, Maracuja,
Orange, Rhabarber) 3

3,80 €79

Alle Säfte gibt es auch als erfrischende Schorle: 0,3 l für 3,60 € oder 0,5 l
für 4,90 €

Softdrinks & Säfte
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0,3 l 0,5 l
König Pilsener A 3,50 € 5,50 €80
Alsterwasser A 1 3 3,50 € 5,50 €81

BECK’S A 3,50 €82
BECK’S Alkoholfrei A 3,50 €83
Benediktiner Weissbier Naturtrüb A 5,50 €84
Benediktiner Weissbier Alkoholfrei A 5,50 €85
Benediktiner Weissbier Dunkel A 5,50 €86

Fassbier

Flaschenbier

Seite 11 von 20



Ballantine's 1 4,90 €87
Tullamore D.E.W. 1 5,50 €88
Johnnie Walker Red
Label 1

6,50 €89

Johnnie Walker Black
Label (12 Jahre) 1

7,50 €90

Glenfiddich Our
Original Twelve (12
Jahre)

7,70 €91

Grappa 4,50 €92
Osborne Veterano 1 4,80 €93
Rémy Martin 1 5,50 €94
Carlos I 1 6,50 €95

Absolut Vodka 3,40 €96
Amaretto 1 3,40 €97
Averna 1 3,40 €98
Baileys Original
Irish Cream G 1

3,40 €99

Fernet-Branca 1 3,40 €100
Frangellico H 1 L 3,40 €101
Hamburger
Kümmel

3,40 €102

Jägermeister 1 3,40 €103
Limoncello 1 3,40 €104
Ramazzotti 1 3,40 €105
Sambuca 3,40 €106
Sambuca Caffe 1 3,40 €107

Tequila Silver 3,40 €108

Havana Club Rum 3
Jahre

5,50 €109

Havana Club Rum 7
Jahre 1

7,50 €110

Whisky 4 cl Schnäpse 4 cl

Branntweine 4 cl
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0,2 l 0,5 l
Chardonnay L 5

trocken, aus Italien
5,90 € 12,00 €111

Grauburgunder L 5

trocken, aus Rheinhessen
5,90 € 12,00 €112

Pinot Grigio L 5

trocken, aus Italien
5,90 € 12,00 €113

Riesling L 5

trocken, aus Rheinhessen
5,90 € 12,00 €114

Weinschorle L 5 5,50 €115

Rosé L 5

trocken, aus Italien
5,90 € 12,00 €116

Weißwein

Roséwein
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0,2 l 0,5 l
Merlot L 5

trocken, aus Italien
5,90 € 12,00 €117

Montepulciano L 5

trocken, aus Italien
5,90 € 12,00 €118

Lambrusco L 5

lieblich, aus Italien
5,90 € 12,00 €119

Primitivo di Manduria DOC L 5

trocken, aus Italien
6,90 € 15,50 €120

Rotwein
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Weißwein-Flaschen 750 ml
Grauburgunder L 5

trocken, aus Rheinhessen
24,50 €121

Gavi di Gavi L 5 29,50 €123
Kellerei: Pico Maccario
Rebsorte: Cortese
Knackig, samtig & trocken

Brezza Umbria IGT L 5 27,90 €122
Kellerei: Lungarotti
Rebsorte: Chardonnay, Grechetto & Pinot Grigio
Frisch, fruchtig & halbtrocken

Lugana Lago die Garda DOC L 5 29,50 €124
Kellerei: Pratello
Rebsorte: Trebbiano di Soave
Blumig, fruchtig & samtig
Lugana Lombardei DOC L 5 35,50 €125
Kellerei: Cà dei Frati
Rebsorte: Trebbiano di Soave
Mineralisch, mild & weich
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Rotwein-Flaschen 750 ml

Roséwein-Flaschen 750 ml

Cà dei Frati Rosa dei Frati L 5 35,50 €132
Kellerei: Cà dei Frati
Rebsorte: Barbera, Marzemino & Sangiovese
Exotisch, frisch & weich

Five Roses Rosato L 5 32,50 €131
Kellerei: Leone de Castris
Rebsorte: Negroamaro & Malvasia Nera
Flüchtig, samtig & trocken

Regaleali Rosso L 5 29,50 €126
Kellerei: Azienda Agricola La Tunella
Rebsorte: Nero d’Avola
Kräftig, schwer & trocken
Indio Montepulciano d`Abruzzo DOC L 5 32,50 €127
Kellerei: Cantine Bove
Rebsorte: Montepulciano
Tannine & fruchtiges Bouquet nach schwarzen Beeren
Primitivo di Manduria Riserva DOC L 5 33,50 €128
Kellerei: Conte di Campiano
Rebsorte: Primitivo
Halbtrocken mit feinem Bouquet & weicher Textur
Rocca Rubia Riserva DOC L 5 38,50 €129
Kellerei: Cantina Santadi
Rebsorte: Carignano
Brombeeren, Heidelbeeren, Lakritz & Vanille
Le Volte dell’Ornellaia IGT L 5 49,50 €130
Kellerei: Tenuta dell' Ornellaia
Rebsorte: Cabernet Sauvignon, Merlot & Sangiovese
Feinnervig, fruchtig, strukturiert & tanninhaft
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Longdrinks
Bacardi Cola 1 7 11 8,50 €133
Campari Maracuja 1 3 8,50 €134
Campari Orange 1 3 8,50 €135
Campari Soda 1 8,50 €136
Gordon’s Gin & Tonic 12 8,50 €137
Whisky Cola 1 7 11 8,50 €138
Havana Club Cola 1 7 11 9,50 €139
Jack Daniel’s Cola 1 7 11 9,50 €140
Wodka Lemon 9,50 €141
Bombay Sapphire Gin & Tonic 12 10,50 €142
Moscow Mule 10,50 €143
Wodka Red Bull 11 13 10,50 €144
Hendrick’s Gin & Tonic 12 11,50 €145
Monkey 47 Gin & Tonic 12 12,50 €146
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Caipirinha
Cachaça, Crushed Ice, Limettenstücke & Rohrzucker

8,50 €147

Mojito
Crushed Ice, Limetten, Minze, Rohrzucker & Rum

8,50 €149

Piña Colada 2 3

Ananassaft, Kokoscreme & Rum
9,50 €150

Swimming Pool 2 1 G

Kokoscreme, Rum, Sahne & Wodka
10,50 €154

Tequila Sunrise L 1 2 5

Grenadine, Orangensaft, Sekt & Tequila
9,50 €152

Sex on the Beach 3 

Cranberrysaft, Orangensaft, Pfirsichlikör & Wodka
9,50 €151

Mai Tai H 1 2 3

Ananassaft, Apricot Brandy, brauner Rum, Limettensaft,
Mandelsirup & weißer Rum

10,50 €153

Cosmopolitan 3

Cranberrysaft, Limettensaft, Triple Sec & Wodka
8,50 €148

Long Island Iced Tea 1 7 11

Cola, Gin, Rum, Tequila, Triple Sec, Wodka & Zitronensaft
12,50 €155

Cocktails
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Alkoholfreie Cocktails
Ipanema 1 2

Ginger Ale, Limetten, Limettensirup & Rohrzucker
7,50 €156

Shooting Star 1 2 3 

Ananassaft, Grenadine, Limettensaft, Maracujasaft & Orangensaft
7,50 €157

Virgin Piña Colada 2 3 G

Ananassaft, Kokoscreme & Sahne
7,50 €159

Virgin Mojito 1 2 12

Limetten, Limettensirup, Minze, Rohrzucker & Tonic Water
7,50 €158
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Alkoholische Getränke werden gemäß JuSchG nur an Personen über 18
Jahre abgegeben. Red Bull (78, 144) enthält erhöhten Koffeingehalt und ist

nicht für Kinder oder Schwangere empfohlen.

Allergenkennzeichnung (LMIV)
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Code Allergen
A .......................................... Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Dinkel)
B .......................................... Krebstiere (Scampi, Krabben)
C .......................................... Eier
D .......................................... Fisch
E .......................................... Erdnüsse
F .......................................... Soja
G .......................................... Milch/Laktose
H .......................................... Schalenfrüchte (Walnüsse, Mandeln)
I .......................................... Sellerie
J .......................................... Senf
K .......................................... Sesam
L .......................................... Schwefeldioxid/Sulfite
M ..........................................Lupinen
N .......................................... Weichtiere (Tintenfisch, Muscheln)

Zusatzstofftabelle (LMZDV)

1 .......................................... mit Farbstoff
Code Zusatzstoffangabe

2 .......................................... mit Konservierungsstoff
3 .......................................... mit Antioxidationsmittel
4 .......................................... mit Geschmacksverstärker
5 .......................................... geschwefelt
6 .......................................... geschwärzt
7 .......................................... mit Phosphat
8 .......................................... mit Süßungsmittel
9 .......................................... enthält eine Phenylalaninquelle
10 ..........................................kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken
11 .......................................... koffeinhaltig
12 .......................................... chininhaltig
13 .......................................... taurinhaltig


